Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 188 700 K& 228 327 K&

Mycka HOOD 140 PREMIUM2 HR (rekuperace)

Popis produktu

Modely s HR jsou vybaveny rekuperacnim systémem ENERGY RECOVERY (vyuZiti zbytkové energie odpadni pary pro ohfev vstupni vody).
Tepelny vyménik odebira veskeré teplo produkované myckou v podobé odchdzejici pary, které by jinak bylo rozptyleno v kuchyni a vyuZije je
pro ohfev vstupni studené vody*. VyuZitim rekuperace dosdhnete vyrazné Uspory 35 % néaklad(i na spotiebé energie. Déle si trvale zlepsi Vase
pracovni prostfedi (snizenim teploty a zejména nezadouci vihkosti az o 80 %) a nemusite Fesit privodni teplotu vody, zvySeni pfikonu (pro
zajisténi vykonu) ani investovat do nakladné vzduchotechniky a instalace potifebnych odsavacich zakrytd! Zakladni vybava: 2x ko$ 500 x 500 na
talife, 1x ko$ 500 x 500 univerzal, 2x koSi¢ek na pribory. Funkce: Intuitivni elektronické ovladani s TFT displejema tlacitkem START se
zobrazenim (signalizaci) aktudlni momentalnim stavu mycky. 5 mycich cyklG. Vstupni zasuvné vyska 410 mm umoZziuje vkladat do kose i
nadstandardné vysoké nadobi (talife s prdmérem az 410 mm), plechy (v¢. GN 1/1) a vysoké hrnce. Mycka je v dvouplastovém izolovaném
celonerezovém provedeni - prichozi (moZno vyuZit i pro rohové priichozi umisténi). Lisovana nadrZ a zaoblené rohy ve viech mistech pro
dokonalou hygienu, snadné ¢isténi a rychlou udrzbu. Mycka je v zakladu vybavena elektronickymi davkovaci oplachového a myciho prostredku
(pfesné nastaveni davky). Nadstandardni myci vykon diky vykonnému mycimu Cerpadlu, masivni nerezova rotacni myci ramena (maximalni
myci efekt a minimalni ztraty vykonu) a dvé rotacni oplachovaci ramena s optimalnim rozloZenim a sklonem trysek pro zajisténi efektivniho
oplachovani. Dvojity filtracni systém, velké nerezové vyjimatelné filtry uloZzené v lisované myci vané (pro maximalni ochranu mycich cerpadel)
DVGW zpétny ventil zabranujici kontaminaci a udrzujici kvalitu vody ve vané. Velkou Usporu energii, vody, detergentl a konstantni kvalitu mytf
zajistuji systémy Thermostop Oplachovaci Systém PLUS (vykonny, tepelné izolovany bojler, podplrné oplachové Cerpadlo garantujici potfebny
tlak a teplotu vody 85 °C potfebnou pro zajisténi kvalitniho oplachovani) a Usporny systém STAND-BY (inteligentni a Usporny pohotovostni
rezim). Diky samocisticimu cyklu je myc¢ka vzdy rychle ista a pfipravena umyvat dalsi nadobi. Mycka je vybavena fadou ochrannych prvkd jako
jsou bezpecnostni spinac dveri, senzor hladiny a doplnéni vody, bezpecnostni termostat bojleru, Self-diagnostic - autodiagnostika se dvéma
rdznymi Grovnémi ovladani. HYGIENA+ termodezinfekeni cyklus zaruCujici nejvy3si Groveri hygieny (10 min. myti pfi dosazeni 65 °C v bojleru.

Zavérecny oplach pfi 87 °C.)

Informace

Katalogové ¢islo 8644462
Znacka KROMO
Parametry

Provedeni: dvouplastové
Napajeni: 400V
PFikon: 9,9 kW

Sitka: 720 mm



Parametry

Hloubka:

Vyska:

Oplachové Cerpadlo:
Autodiagnostika / Rekuperace HR:
Systém STAND-BY:
Hygiene+:

DVG zpétny ventil:
Hmotnost:

Myci Cerpadlo:

Myci cyklus:

Objem bojleru:

Objem vany:

Ovladani:

PFikon bojleru:

PFikon vany:

Rozmér koSe:

Spotreba vody na cyklus:
Systém PLUS / Thermotop:
Vykon kosu:

Zasuvna vyska:
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900 W (500 I/min.)
50/90/120/180 /300 sec.
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elektronické Touch (LED)
9 kW

2,7 kW

500 x 500 mm
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72/45/30/20 ks/h

410 (GN1/1)
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