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GASTRO-MALTER 1480 K¢ 1791 K&

Panev kovana (horni 0220, dolni 0160 mm)

Popis produktu

At uz délate steaky rare, medium nebo well-done, potfebujete jen dvé véci: kvalitni maso a tuto panev. Hrubé zpracovana a ¢astecné rucné
kovana panev z cerné oceli od Turku je sdzkou na jistotu, pokud hledate novou steakovou panev. Je robustni a stabilni, vyborné akumuluje
teplo, coZ je pfi pripravé steakl klicové. Je kovana jako jeden kus vcelku s dlouhou rukojeti a pravé diky kovani ma skvélé vlastnosti pro
smazeni. Vydrzi jakékoli zachazenli, je téZka a v pfipadé nutnosti s ni Ize byka na steaky i omracit. PoslouZi i pro efektni servirovani. Nabizime ve
tfech velikostech od priméru 170 do 250 mm. Predstaveni spolecnosti Turk je némecka kovarska spolecnost, se kterou médme ty nejlepsi
zkuSenosti. Firemnim sloganem je ,Kvalita z tradice” - a tradice je v tomto pfipadé opravdu dlouhd. Prazakladatel firmy Karl Albert Turk zfidl
v roce 1857 kovarnu, ve které vyrabél i nejriiznéjsi panve. Hovorime-li o zkuSenostech a moudrosti pfedavané z generaci na generaci, nejsou
to jen prazdné fraze. K téZké muzské praci s kovem a ohném patfi jednoznacné i kvalitni maso - proto neprekvapi, Ze panve Turk jsou nejlepsi
panve na steaky, jaké si dovedete pFedstavit. Panve jsou z velké ¢asti délané rucné, u nékterych typl je UmysIné pfiznana kazda nerovnost a
hrubé zpracovani mé své opodstatnéni. Turk je laska ke kovu, nejkvalitnéjsi materidly a Spickové zpracovani. Priméry: 16 - 45 cm Pro
sporéky: plynové, elektrické ZARUKA 10 LET

Informace

Katalogové cislo 400292065522
Znacka Turk
Parametry

Dolni prdmeér: 160 mm
Elektrika: Ano
Hmotnost: 1,12 kg
Horni primér: 220 mm
Indukce: Ano
Keramika: Ano
Plyn: Ano
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