Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 22 270 K& 26 947 K&

Sous Vide Softcooker

Popis produktu

Potfebujete uvafit vakuované potraviny do plastikového pytliku? S vysoce kvalitnim spolehlivym Sous-Vide ponornym vaficem Softcooker to
pljde snadno. PouZiva jej celd fada restauraci ocenénych Michelinskou hvézdou. Pfipravované pokrmy jsou prichystany pro opravdové
labuZniky. Sous-Vide vaFeni zjednodusSi operace pFipravy, optimalizuje pracovni procesy a udrzuje kvalitni potraviny dlouhodobé na vysoké
Urovni. Potraviny se vafi po velmi dlouhou dobu (az nékolik desitek hodin) ve vakuovém sacku pfi nizké konstantni teploté&, udrzuji si
neporusenou strukturu, zachovavaji si dlleZité Ziviny, chut, aroma a neztrdci hmotnost (zGstavaji Stavnaté). Takto pfipravené pokrmy
v uzavienych vakuovych saccich se nasledné skladuji v chladni¢ce a pokud je tfeba, jidlo je mozné rychle a perfektné dokoncit. Jedna se o
jednoduché nizkoteplotni vareni ve varné lazni. Pohon a ovlddani Pfi pouZivani vafi¢e Sous-Vide Softcooker se pfi vafeni minimalizuji tepelné
ztraty hmotnosti pokrma. Vari¢ ma hloubku 260 mm, Sitku 130 mm a vysku 340 mm a pfisné pfi vareni kontroluje teplotu s presnosti na +/-
0,03 °C. Teplota se termostatem da jednoduSe nastavit tlacitkem na displeji od 20-100 °C. Pohon je zajiStovan napajenim o 230 V motorem
a prikonem 2 kW. Robustnf vafi¢ je vyroben z celonerezové oceli. Jedna se o elektronické ovladani displeje. Tato pfiprava je velmi flexibilni a
spliiuje nejpfisnéjsi hygienické pozadavky. Nevznikd Zadna nadvyroba a pofizovaci naklady jsou minimalizovany. Obsah vafice je 50 litrQ.

Urceno pro stfedni a malé gastronomické provozy. Elektrické ovladani displeje Fixace k nddobé Sroubem

Informace

Katalogové ¢islo 4280085
Znacka Tip-gastro
Parametry

Provedeni: nerezové
Napajeni: 230V
Prikon: 2000 W
Sitka: 130 mm
Hloubka: 260 mm
Vyska: 377 mm
Fixace k nadobé: fixacni Sroub
Hmotnost: 4,5 kg
Maximalni ponor: 165 mm
Ovladani: elektronické s displejem

Optimalni vykon do objemu: 50 It.



Parametry

Stupen kryti: IP X3
Teplotni rozsah: 20 -100°C
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