Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 128 900 K& 155 969 K&

§okovy zchlazova€ a zmrazovac BE-R101X (10x GN1/1)
EN

Popis produktu

Multifunkéni Sokovy zchlazova¢ a zmrazova¢ PRIMAX Fady BE Multifunkeni Sokovy zchlazovad/zmrazovac PRIMAX, Fady BE urcen pro rychlé
HARD, nebo Setrné SOFT automatické zchlazeni, zmrazeni diky technologii, kterd dynamicky Fidi teplotu. Inovativni technologie vyrazné
prodluzuje trvanlivost a zachovava vlastnosti a kvalitu potravin. Elektronické ovladani s pfehlednym displejem usnadnuje pouZiti. Stisknutim
volby ziskate pfistup k dostupnym programim, nebo zvolite program dle pozadovaného casu, pripadné automaticky dle teploty jadra (s
teplotni sondou). Diky zafizenim PRIMAX vyrazné uSetfite Cas, sniZite spotfebu energie a zvysite kvalitu podavanych pokrmd. PRIMAX
technologie zchlazeni/zmrazeni: Sokové zchlazeni - rychle ochlazuje jidlo z varné teploty +90°C na jednotnou teplotu +3°C za 90 min.(dle
HACCP), tim blokuje mnoZeni bakterii a prodluzuje dobu skladovaniaz o 70% pfi zachovani kvality. PFi vyuZiti vpichové teplotni sondy je
adekvatné upraven &as dle dosaZeni pozadované teploty v jadru. Sokové zmrazeni - rychlé zmrazeni z varné teploty +90°C na jednotnou
teplotu -18°C za 240 min.(dle HACCP) zpUQsobuje tvorbu mikrokrystald v kapaling, coz znamend, Ze vldkna, struktura a chut zlstéavaji
nedotceny. PFi vyuZiti vpichové teplotni sondy je adekvatné upraven cas dle dosaZeni poZadované teploty v jadru. Diky rychlému pronikani
chladu do jadra produktd neutrpi syrova nebo varena jidla Zadnou ztratu konzistence, chuti ani hmotnosti a budou k dispozici k podavani v
plném souladu s predpisy pro bezpec¢nost potravin. Primax vdm umoznuje naplanovat vasi praci tak, aby nedo$lo ke ztraté casu a penéz.
Provedeni a vybava: Automtické Sokové zchlazovani, nebo zmrazovani s vyuZitim teplotni vpichové sondy (¢as se automaticky upravuje dle
poZadované teploty v jddru) Automatické Sokové zchlazovani, nebo zmrazovani s pevné danym ¢asem dle HACCP (bez vyuZiti teplotni vpichové
sondy) Po skonceni cyklu zchlazeni / zmrazeni se zafizeni automaticky pfepne do pohotovostniho rezimu, kde pracuje v udrZzovacim chladicim
(+2/+ 50C), nebo mrazicim (-180) cyklu. Snadno ovladatelny elektronicky ovladdaci panel s prehlednym displejem zobrazujicim potfebné
provozni informace, aktualni stav a umoZznujici ostatni i servisni nasteveni Centralni vypina¢ pro vypnuti a zapnuti napajeni zafizeni Vnitfni a
vnéjsi konstrukce vyrobena vyhradné z vysoké kvality nerezové oceli. Zafizeni je v klimatické tfidé 4 vybeveno Uspornym ekologickym
chlazenim. Kvalitni izolace 60mm vstfikovana pod vysokym tlakem (polyuretan 42 kg/m3), bez CFC. Interiér se zaoblenymi rohy pro snadné
Cisténi a udrZeni hygieni vnitfniho prostoru. Vyjimatelné vnitfni zasuvy pro GN 1/1 (530x325mm) - modely BF-R51 a 101 (GN1/1 a EN 600x400)
Celnf kryci panel chladiciho systému vybaven otvory zabezpecujicimi dobré proudéni vzduchu a chlazeni agregatu Zafizeni je vybaveno
robustnimi nerezovymi vyskové stavitelnymi nohami. Systém automatického odmrazovani a odparovani kondenzatu bez spotreby energie.
Utésnéna kondenzacni jednotka s vétranym kondenzatorem. Vanicka kondenzatu snadno dostupna a vyjimatelna pro béZznou udrzbu.

Nerezova dobre izolovana kfidlova dvirka (otevirani az 110°) vybavena tvarovanym madlem a panty pro vétsi zatiZzeni a dlouhou Ziotnost.

Informace
Katalogové ¢islo 6180108
Znacka Primax

Parametry



Parametry
Napajeni:
PFikon:

Sitka:

Hloubka:

Vyska:

Bez horni desky:
Chladici vykon:
Chladivo:

Elektronicky ovladdaci panel:

Hmotnost:

Kapacita plecht:
Kapacita:

Klimaticka trida:

Rozmér komory:

Roztec vsun(:

Sonda pro teplotu jadra:
Umisténi zasuvi:
Zchlazovani +90 °C/+3 °C:
Zmrazovani +90 °C/-18 °C:
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400 V/1N/50 HZ
2430 W

790 mm

830 mm

1460 mm

ano

1731 W

R 452a

digitalni

179 kg

10x (600x400)
10x GN1/1

5

670x558x700 mm
67 mm

ano

na Sifku

40

28
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