Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 319 K& 386 K&

NUz vykostovaci 16 cm - €erny

Popis produktu

Kvalitni noZe vhodné k oddélovani syrového masa od kosti. Diky svému tvaru se hodi k roziezavani kloubd a odstrafiovani Slach. Vykostovaci
ndZ z ru¢né brousené nerezové oceli Giesser slouZi k presnému a bezpecnému oddéleni kosti od masa. Zakfiveni 16 cm dlouhé Cepele s
del3i feznou hranou a zGZenou $pickou umozniuje hladky priichod noze masem ke kosti a pfitom odstranuje i k(iZi, tuky nebo $lachy. Pfesnost
Fezu predchéazi vzniku prebytkd masa a plytvani produktem.

Po celodenni préci urcité ocenite zdravotni tvar rukojeti. Zaruci pohodli a zabraruje smekani prstd k cepeli. Pravé tyto propracované drobnosti
znamenaji neocenitelnou Glevu béhem namahavé prace.

Dle potfeby zvolte flexibilni nebo pevnou Cepel vykostovaciho noze.

NoZe jsou certifikovany pro kontakt s potravinami a splfiuji prisné hygienické predpisy. Ostfe nabrousena technologie

Cepel noZe z{stava diky metoddm kaleni ve vakuu z{istava rovnomérné tvrda i odoln, co? zabrafiuje vzniku slabych mist a tvorbé prasklin i po
letech uzivani. Vakuum umoZziiuje velmi rovnomérné vstiebavani teplot béhem Zihani oceli a pfesnou kontrolu teplotnich zmén. Vysledkem je

vysoka stabilita ostrosti a mechanickych vlastnosti ¢epele. Ocel byl vytvrzena az na 56-57 HRc.

Informace

Katalogové ¢islo 401030300058
Znacka Giesser
Parametry

Barva: cerna
Délka ostri: 16 cm
Hmotnost: 0.11 kg
Rada: G 3105
Typ ostFi: hladké
Typ: vykostovaci
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