Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 28 900 K& 28 900 K&

Spiralovy hnétac¢ IMR15 (230V)

Popis produktu

Jednorychlostni modely s vyklopnou hlavou a odnimatelnou diZi, nerezovym zakrytem misy, hdkem a centrdlni osou, dale jsou
vybaveny pojezdovymi kolecky, ovladan bezpecnostnimi tlacitky STAR/STOP a casovacem. Urceny pro pFipravu tuhych tést v pizzeriich. Model
IMR10 je urcen pouze pro lehky provoz. Firma Prismafood je pfednim evropskym vyrobcem technologie pro pizzerie. VSechna zafizeni jsou
vyrabéna v tovarnach ve Valvasone, provincie Pordenone v Itdlii (THINK QUALITY MADE IN ITALY). Vasen, kompetence a neustalé vzdélavani
zaméstnancl, spolu s rozsdhlymi zkuSenostmi z fizeni, umozZnily rychly rozvoj firmy. Spole¢nost Prismafood srlvlastni
cely vyrobni proces ¢imz mdZe garantovat svym zakaznikim permanentni kvalitu a rychlou reakci na jakykoli pozadavek, technickou podporu
& dodavku originalnich nahradnich dild. ProstFednictvim zastoupeni v CR je zajistén trvaly sklad nahradnich dilG a technologickd podpora

vSem produktdim.

Informace

Katalogové ¢islo 7112433
Znacka PRISMAFOOD
Parametry

Napajeni: 230V
PFikon: 0,75 kw
Sitka: 385 mm
Hloubka: 670 mm
Vyska: 725 mm
Vykon: 48 kg/h
Hmotnost: 72 kg
Mechanicky ¢asovac: ano
Napln celkovad max.: 12 kg
Nerezové rameno: ano
Nerezova misa: ano
Objem dize: 16 litrd

Pevna hlava a diz:

ne



Parametry

Otaceni misy a ramene:
Pocet rychlosti:
Pojezdova kolecka:
Primér misy:

Viko s koncovym spinacem:

Vyklopna hlava a odnimatelna diz:

Gastro-Walter
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https://gastro-walter.cz

