Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 9 455 K& 11 441 K&

Prima Matera panev médéna pr. 28 cm, vySka 4 cm

Popis produktu

Tato elegantni panev je idedIni pro smazeni, opékani a flambovani, ale i prezentaci v oteviené kuchyni. Vyrabi se z 90% médi na vnéjsi strané
se stara o vynikajici tepelnou vodivost pro dokonalou kontrolu vareni. Zbyvajicich 10 % patfi nerezové oceli na vnitfni strané, kterd je dokonale
potravinarska a zajiStuje eliminaci potfeby precinovani médi - nizky podil nerezové oceli, kterd neméni vlastnosti médi. Panev disponuje
nytovanou rukojeti v modernim designu vyrobenou z nerezové oceli, a ta se postarad o snadnou manipulaci. Specidlni médéna zakladna je
vhodna pro vareni na jakékoliv varné desce, v€etné indukce. Péce o méd: PouZijte lestici pastu.

Péce o nerez: Ru¢ni myti.

Panev médéna pr. 28 cm, vyska 4 cm

Prima Matera panev médéna pr. 28 cm, vyska 4 cm

Parametry Material: 90% méd, 10% nerezova ocel Primér: 28 cm Vyska: 4 cm Barva: médéna Pouze ru¢ni myti Vhodny pro viechny typy
varnych desek, véetné indukce 1 ks v baleni VyuZiti pAnve Smazeni, opékani a flambovani. Kolekce Prima Matera

Elegantni a nadCasova fada prinasejici nadobi sloZzené z 90 % médi a 10 % nerezové oceli. Méd predstavuje nejlepsi tepelny vodi¢ a zajistuje
dokonaly topny okruh v celé nadobé. Poskytuje vyjimecny vykon pfi vareni na jakékoli varné desce, vcetné indukce, prostfednictvim
specidlniho dna. Vkusné a plynulé, ergonomické rukojeti této Fady jsou vyrobeny z lité nerezové oceli. Vnitfek z nerezové oceli usnadnuje
cisténi vaSeho médéného nadobi.

Vyrobce

Znacka de Buyer své know-how stavi na zkuSenostech a inovacich. UZ témér dvé stoleti pracuje tym expertd na vytvareni funkéniho nadobi,

které spIni poZadavky i sny vsechny profesionalnich kuchara.
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