Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 122 500 K& 148 225 K&

Sokovy zchlazovaé/zmrazovaé MODI UP W6U 800 (6x
GN1/1-EN)

Popis produktu

Multifunkéni Sokové zchlazovace / zmrazovace MODI UP (-40°C / +10°C) Multifunkéni Sokové zchlazovace/zmrazovace MODI jsou ureny pro
rychlé, nebo Setrné automatické, nebo manuaini zchlazeni, zmrazeni. Diky technologii, kterd dynamicky Fidi teplotu (-40°C / +10°C), intenzitu
proudéni vzduchu (nastaveni vykonu ventilatoru 25%-100% presné po 1%) s moznosti pfipojeni k systému monitorovani Cosmo (Cosmo je
inovativni technologie Wi-Fi, kterd Vdm umoZni pFipojit viechny pfistroje Coldline ve vasem provozu a sledovat je ze smartphonu). Setrné
zpracovavejte a nasledné dlouhodobé uchovejte v zafizenich COLDLINE MODI i specifické sezénni suroviny. Snadna obsluha MODI dynamicky
fidi intenzitu chladu a tepla pomoci stalé modulace teploty, ventilace a doby cyklu. Technologie, kterd zachovava vlastnosti potravin a
prodluzuje jejich trvanlivost. Dotykovy displej MODI touch 4,3 ”, chranény robustnim tvrzenym sklem, usnadfiuje pouZiti. Jedinym stisknutim
ziskate pristup k dostupnym programlm nebo si vytvorite svdj vlastni v osobni nabidce. Mate moznost pfizplsobit knihu receptl (ulozené
programy) pro kazdy druh jidla, ménit a ukladat vlastni rozvrzeni (polohu) klaves s recepty, nastavit manualni cyklus vyb&rem optimalni
intenzity ventilace (rychlost ventilatoru ) spole¢né se zvolenou optimalini teplotou. Diky zafizeni MODI vyrazné usetfite cas, sniZite spotfebu
energie a zvysite kvalitu podavanych pokrm@. MODI technologie Sokové zchlazeni - rychle ochlazuije jidlo na jednotnou teplotu +3°C, blokuje
mnoZeni bakterii a prodluzuje dobu skladovani az o 70% p¥i zachovéni kvality. Sokové zmrazeni - rychlé zmrazeni na -18°C zplsobuje tvorbu
mikrokrystald v kapaling, coZz znamena, Ze vlakna, struktura a chut zlstavaji nedotéeny. Manualni cyklus - UmoZfiuje nastavit teplotu od -40°C
do +10°C a intenzitu ventilace od 25% do 100% (po 1%) MODI vybava: Intuitivni dotykovy ovladaci panel MODI 4,3" Pfehledné menu, recepty a
manualni program Regulace vykonu ventilatoru 25%-100% po 1% Automatické rozpoznani pouZiti vpichové sondy Jednobodova teplotni
vpichova sonda (teplota jadra) Automatické prepnuti do udrzovaciho rezimu Port USB pro snadny prenos a ukladani dat MoZnost propojeni na
systém monitoringu COSMO Zesilena izolace 60mm (minimalni tepelné ztraty) Zafizeni je v klimatické tfidé 5 Automatické odmrazovani
horkym plynem Oblad komora, vyjimatelné zasuvy Dverfe tlouStka 60mm, funkce samouzavirani Kapacita : 6 GN1/1 /EN (linie 800)

zchlazeni/zmrazeni: 27 / 21 kg rozsah teploty W6A: - 40 / + 65°C rozsah teploty W6U: - 40 / + 10°C CZ MENU / regulace ventilatoru

Informace
Katalogové ¢islo 6180074
Znacka Coldline
Parametry
Napajeni: 230 V/1N/50 HZ
PFikon: 1270 W

Sitka: 780 mm



Parametry

Hloubka:

Vyska:

Chladici vykon:

Chladivo:

Elektronicky ovladaci panel:
Hmotnost:

Kapacita pleché 600x400mm:

Kapacita:

Nastavitelnd rychlost ventilatoru:

Regulace teploty:
Rozmér komory:

Roztec vsunl:

S horni deskou:

Sonda pro teplotu jadra:
Umisténi zasuva:
Zchlazovani +90 °C/+3 °C:

Zmrazovani +90 °C/-18 °C:
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800 mm

913 mm
2084 W

R290

MODI UP

130 kg

6X

6x GN1/1

25 az 100%
-40 az +10°C
660x415x370 mm
volitelna

40 mm
jednobodova
na Sifku
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