GASTRO-WALTER

Popis produktu

Cena (bez DPH):

10 200 Kc

Pizza pec BASIC 1/40

Cena (s DPH):

12 342 KC

Kompaktni model pizza pece vhodny pro pfipravu klasické pizzy (Cerstvé, nebo mrazené). Mechanicky termostat a casovac ovlada spodni a

horni télesa. Nerezové provedeni ¢ela pece a dveri, kvalitni odizolovani, komora se Samotovym akumula¢nim dnem. Provedeni VETRO navic s

prosklenymi dvitky a osvétlenim komory nabizi maximalni pfehled o peceni uvnitf komory. Firma Prismafood je pfednim evropskym vyrobcem

technologie pro pizzerie. VSechna zafizeni jsou vyrdbénav tovarnach ve Valvasone, provincie Pordenone v Itdlii. VaSeri, kompetence a

neustalé vzdélavani zaméstnancd, spolu s rozsahlymi zkuSenostmi z fizeni, umoznily rychly rozvoj firmy. Spole¢nost Prismafood srl vlastni

cely vyrobni proces ¢imz mdZe garantovat svym zakaznikim permanentni kvalitu a rychlou reakci na jakykoli poZadavek, technickou podporu

& dodavku originalnich nahradnich dild. ProstFednictvim zastoupeni v CR je zajistén trvaly sklad nahradnich dilG a technologickd podpora

vSem produktdm. Ovladani: mechanické Kapacita : 1ks (max.O 34cm) Komora : 410x360mm

Informace

Katalogové ¢islo

Znacka

Parametry
Napajeni:

PFikon:

Sitka:

Hloubka:

Vyska:

Provedeni dvirek:
Casovat:
Hmotnost:
Kapacita:
Ovladani:

PIné dvere:
Pocet komor:
Prosklené dvere:
Provedeni komory:

Provedeni:

7330600
PRISMAFOOD

230V

1,6 kW

568 mm

500 mm

280 mm

plna

ano

21 kg

1 pizza max.340mm
elektromechanické
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Samotové dno

nerezové celo a dvere



Parametry

Regulace teploty:

Regulace vykonu:

Reulace teploty pro kazdou komoru:

Rozmér komory:
Vnifni osvétlent:
Vykon hornich téles:

Vykon spodnich téles:
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50 - 320°C

individualné (spodnich a hornich téles)
ano

410 % 360 x 90 mm

ne

1x 800W

1x 800W
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