Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 19 500 K& 23 595 K¢

Pec na pizzu BASIC XL 2L "600"

Popis produktu

Jednokomorova "mélka-Sirokd" elektricka pizza pece fady BASIC XL.Snadnéa pfehledné mechanické ovladani umoziuje individualni
nastaveni vykonu spodnich a hornich téles v komore pfipadné vypnuti spodniho, nebo horniho télesa. Pece jsou vybaveny analogovym
teplomérem,a termostatem do 500°C, vnitfnim osvétlenimkomory. Provedeni s nerezovym celem, kvalitni izolaci a oplasténi v laku. Uzky, ale
vykonny model pro malé prostory (nendrocny na potrebny prostor), hloubka pece "pouze" 600mm, komora vhodna az pro 2 pizzy O 35cm
Firma Prismafood je pfednim evropskym vyrobcem technologie pro pizzerie. VSechna zafizenijsou vyrdb&nav tovarndch ve
Valvasone, provincie Pordenone v Italii. VaSen, kompetence a neustalé vzdélavani zaméstnancd, spolu s rozsahlymi zkusenostmi z fizeni,
umoznily rychly rozvoj firmy. Spole¢nost Prismafood srlvlastni cely vyrobni proces ¢imz mdze garantovat svym zakazniklm permanentni
kvalitu a rychlou reakci na jakykoli pozadavek, technickou podporu & dodévku originalnich nadhradnich dildi. Prostfednictvim zastoupeni v CR je

zajistén trvaly sklad nahradnich dilG a technologickad podpora viem produktim. Ovladani: mechanické Kapacita : 3ks (O 35cm) Komora : 820 x

410mm

Informace

Katalogové ¢islo 7330628
Znacka PRISMAFOOD
Parametry

Napajeni: 400V
PFikon: 3,4 kW
Sitka: 1100 mm
Hloubka: 600 mm
Vyska: 413 mm
Hmotnost: 59 kg
Kapacita: 2 pizzy 350mm
Ovladani: elektromechanické
PIné dvere: ne
Pocet komor: 1
Prosklené dvere: ano

Provedeni komory:

Provedeni:

Samotové dno

nerezové Celo a dvere



Parametry

Regulace teploty:

Regulace vykonu:

Reulace teploty pro kazdou komoru:

Rozmér komory:
Teplomér:

Vnifni osvétleni:
Vykon hornich téles:

Vykon spodnich téles:
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50 - 500°C

individualné (spodnich a hornich téles)
ano

820x410x140 mm

1x analogovy

ano

1x 1700W

1x 1700W
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