
Cena (bez DPH): 

110 300 Kč
Cena (s DPH): 

133 463 Kč

Nářezový stroj Graef Master 3020 VS

Popis produktu

Profesionální nářezové stroje Graef linie MASTER CERA3 v hliníkovém provedení se speciálním keramickým nepřilnavým povrchem CERA3

(kompletní opláštění včetně vozíku a nože). Všechny komponenty lze snadno demontovat bez nutnosti použití speciálního nářadí. Pohon stroje

je zajišťován šnekovým převodem s výkonným bezúdržbovým vzduchem chlazeným motorem. Ke stroji je dodáváno speciální výkonné brusné

zařízení. Přesné nastavení síly řezu a uchycení produktu na vozíku s odlehčeným pojezdem pro velice snadné krájení. Bezpečné voděodolné

piezzo ovládání s odolnými spínači. Podstava stroje je vybavena protiskluzovou gumou zamezující nechtěnému pohybu stroje a usazování

nečistot pod zařízení. Model MASTER 3020 VS CERA3 „Vario-Slice” - rychlá a bezpečná práce při optimální ergonomii Díky V-tvaru pojezdového

stolu (Vario–Slice) zůstává i výrobek malého kalibru dobře fixován i bez přídržné lišty. Od 160 mm lze každý výrobek jistě posouvat přítlačkou

krájeného výrobku (ježkem). Jednoduchá změna polohy stolu do rovného stavu pro dlouhé a vysoké zboží. Snadné a bezpečné krájení až do

posledního kolečka. Součástí stroje je zařízení na broušení nože Šnekový druh pohonu Šikmé uložení řezného stolu Možné objednat model

s napájením 400 V    

Informace

Katalogové číslo 6210317

Značka GRAEF

Parametry

Napájení: 230 V 

Příkon: 500 W 

Šířka: 570 mm 

Hloubka: 600 mm  

Výška: 420 mm 

Provedení nože: hladký, CERA 3 

Max. obdélníkový řez: 260 x 195 mm 

Nastavení tloušťky řezu: 0-24 mm 

Uložení vozíku: šikmé 

Druh pohonu: šnekový 

Hmotnost: 37,1 kg 

Provedení: eloxovaný AI / CERA 3 

Průměr nože: 300 mm 



Parametry

Rozsah vážení: ne 

Tara: ne 

Zařízení na broušení nože: ano 

Vytisknuto 19. 9. 2024 Gastro-Walter s.r.o. https://gastro-walter.cz

https://gastro-walter.cz

