Cena (bez DPH): Cena (s DPH):

GASTRO-MALTER 362 450 K& 438 565 K¢

Pekarensky konvektomat MC6040-10 Bartscher

Popis produktu

Pekarska pec typu konvektomat. Material nerezova ocel / série MC. Material pecici komory nerez. Typ vytapéni horky vzduch. Vodici liSty na 10
vsuvy; vkladani vodorovné, rozte¢ 85 mm, rozmér 600 x 400 mm. Teplotni rozsah do 250 °C, regulace teploty v krocich po 1 °C. Tepelny vykon
2 x 9,55 kW 15 predinstalovanych program(, 84 programovatelnych, manualné nastavitelny program. 6 fazi peceni; parametry pro fazi: teplota
peceni, doba peceni, intenzita zvlhcovani, rychlost ventildtoru, poloha pro odsavani par, predehfati. ZvihCovani nastavené v programu,
ovladani manualné. Parni generatory s pfimym vstfikovanim. Nastaveni ¢asu 1 aZz 99 minut, manualni zmé&na doby peceni. Automatické
zapnuti pres Casovac, predehfati, chlazeni; USB pfipojeni. 1 ventilator, rychlost ventilatoru 10 stupnl. S Cisticim systémem. Reverzni chod
motor. PFipojka vody R3/4". Vnitfni LED osvétleni ve dvefich, dotykové ovladani. Ukazatel displeje - datum a ¢as, LCT 7 palcd, programy, Cistént,
nastaveni casovace. Odnimatelné nosné liSty a zadni sténa, dvojité zaskleni dvefi, rovnomérné vysledky pfi Uplném zaplnéni pecici komory.
Zastaveni ventilatoru po procesu vareni v pare. Rychla zména sméru ventiladtoru. Programy z jinych zafizeni Ize importovat. Programy se viemi
parametry v menu Ize kopirovat. Od tlaku vody 3,5 bar je nutny redukéni ventil. Pfedfazené pripojeni zmékcovace vody je vzdy nutné. Pro
provoz zafizeni je nutna instala¢ni sada LBO10 (pro kombinované propojeni s jinym zafizenim je nutné zvolit odpovidajici instalacni sadu).
PFikon: 20,5 kW / 400 V / 50/60 Hz. Rozmé&r: § 980 x H 840 x V 1150 mm. Hmotnost: 187 kg. Petici plechy nejsou soucasti dodavky. Tento
spotrebic vyzaduje pfipojku vody!

Informace
Katalogové ¢islo 1179 020 012
Znacka Bartscher
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